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Eubiochef da gustare:
dolce e salato

per conquistare tutti

di ENRICO AGNESSI

UNA SERATA dedicata alla cu-
cina sana e creativa capace di rac-
chiude tre eventi in uno: l’intervi-
sta di Mauro Bassini allo chef
Massimo Bottura, una cena da
gourmet e infine il gioco quiz ‘In-
dovina l’ingrediente misterioso’,
condotto da Paolo Maria Veroni-
ca, che permetterà di vincere invi-
ti omaggio nei ristoranti migliori
della zona.Mancano pochi giorni
alla seconda edizione di Eubio-
chef, voluta dall’associazione
Amici di Ant (con il contributo
di Unipol Banca) a sostegno della
Fondazione Ant onlus, principa-
le realtà italiana no profit per la
prevenzione oncologica e l’assi-
stenza specialistica domiciliare
gratuita aimalati di tumore. L’ap-
puntamento è per lunedì 19 otto-
bre, a partire dalle 19.30,
nell’esclusivo contesto di Palazzo
Re Enzo.

PROTAGONISTI saranno di-
ciassette assi della cucina (tra chef

e pasticcieri) che presenteranno
al pubblico i loro pezzi forti. Al-
berto Bettini (Amerigo-Savigno)
proporrà la sua Zuppa del bosco
(con funghi e castagne), Carlo Al-
berto Borsarini (La Lumira) la
Guancia di vitello con purea e
mandorle al lambrusco, mentre
Francesco Carboni (Acqua Paz-
za) delizierà tutti con i suoi Pac-
cheri con seppie e cremadi borlot-
ti. E ancora LucaMarchini (L’er-
ba del Re - Modena) con il suo
Omaggio a yum (chips di mais),
Agostino Iacobucci (unpiatto stel-
lato dalla cucina de I Portici ho-

tel), AntonellaMavilla (SaleGros-
so) e l’Involtino di pesce spatola.
E che dire di Alessandro Panichi
(Ristorante Sotto l’Arco) e del suo
Agnello con caffè, lampone e yo-
gurt, o di Dario Picchiotti (Anti-
caTrattoria di Sacerno ) con iTo-
tani soda e rock. Avanti tutta con
Massimiliano Poggi (Al Cambio)
e il Bollito diWagyu, Ivan Poletti
(Cantina Bentivoglio) e la Zuppa
di pomodori e pane con patata al
parmigiano. Molto attesi anche
Mario Ferrara (Scacco Matto) e
Gabriele Spinelli (PasticceriaDol-
ce Salato) con il Cappuccino di

baccalà e verza con croissant dol-
ce e salato. Dulcis (e non solo) in
fundo conMarco Fadiga (Noir) e
la sua Ganache di cioccolato,
FrancescoElmi (PasticceriaRegi-
na di Quadri) e la sua Crema regi-
na e peschina, e infine Gianluca
Gorini (Ristorante Le Giare) con
il Finocchio in porchetta e Vin-
cenzo Vottero (Antica Trattoria

del Reno) con il ‘Non’ risotto.

PEREFFETTUARE le donazio-
ni e ritirare gli inviti all’evento:
Fondazione Ant onlus - via Jaco-
po di Paolo 36; sedi Ant - via Val
d’Aposa 4 e Corte Isolani 8/A;
L’Ile - via Murri 115/b;Wp Store
- via Clavature 4. Per informazio-
ni: 348/3148155 o 347/0715207.

OTTOBRE è il mese della ri-
cerca e per questo motivo la
delegazione bolognese della
Fondazione per la ricerca sul-
la fibrosi cistica invita tutti,
questa sera alle 18.30 in viaCa-
stiglione 4 (da Giusti), al suo
‘Aperitivo in concerto’. Ospiti
d’eccezione Patrizia Orciani,
Soprano, CarloBarricelli-San-
nita, tenore, Dragan Babic,
pianista, che mettono genero-
samente a sostegnodella ricer-
ca il loro talento di fama inter-
nazionale.

«CI È sembrato che far fiorire
i nostri ciclamini nell’armo-
nia della musica – spiegano
gli organizzatori – fosse il mi-
glior auspicio per progredire
al meglio nel nostro impe-
gno». Inoltre, fino al 25 otto-
bre, il ciclamino Ffc colorerà
oltre 1.700 piazze italiane.Nei
weekend del mese, gli oltre
10mila volontari della Fonda-
zioneoffriranno il fiore simbo-
lo della ricerca in tutta Italia
contribuendo al sostegno dei
ricercatori impegnati nei pro-
getti di scientifici per miglio-
rare le cure e accrescere la qua-
lità e la durata di vita deimala-
ti di fibrosi cistica, che solo
nel nostro Paese conta oltre 2
milioni e mezzo di portatori
sani in grado di trasmettere la
malattia ai propri figli.

Aperitivo inmusica
per aiutare
la ricerca

sulla fibrosi cisticaSE I CITTADINI non vanno dalla mortadella, la
mortadella va dai cittadini. Quest’anno, per la terza
edizione delMortadellaBo (da oggi a domenica) c’è
infatti una ‘dinamica’ novità: i profumi del salume
più famoso di Italia si diffonderanno in tutto il cen-
tro storico. Come?Con apercar rosa, chiamati ‘food-
truck’, che lungo via Rizzoli distribuiranno panini
e prelibatezza con la mortadella. E per non lasciare
insoddisfatti gli abitanti che vivono nei quartieri,

le biciclette del Consorzio distribuiranno la classi-
ca rosetta. La reggia del gusto ‘rosa’ sarà PalazzoRe
Enzo dove si terranno tante iniziative enogastrono-
miche e culturali. Ogni piano sarà dedicato alla de-
gustazione della Mortadella Igp. A pian terreno, ci
saranno i chioschetti per i classici panini mentre, a
salire, il gusto si fa sempre più raffinato tra sforma-
ti, polpette, calamari, cannoli e addirittura una
champagneria e uno stand di vini regionali.

DAOGGIADOMENICAAPPETITOSOAPPUNTAMENTO INCITTÀ

‘MortadellaBo’ come non l’avete mai vista

La protagonista del weekend

BEN 17 PIATTI
Ledonazioni per la cena
devonoessere effettuate
nelle sedi dell’associazione


